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            Майонез

        «Славянский»

   Майонез «Славянский» вырабатывается из растительного масла рафинированного и дезодорированного, молока сухого цельного, яичного порошка, горчицы, уксуса, соли, сахара, придающих майонезу специфический вкус и запах.

     Основным достоинством майонеза является то, что он состоит из натуральных компонентов и не содержит консервантов.

     Предприятием вырабатываются новые виды майонеза- это майонез «Славянский» с грибами лисичками и майонез «Славянский» с  чесноком и петрушкой. Грибы, чеснок и петрушка являются источниками витаминов  А, В, В1, В2, С, Д, и РР и придают

майонезу выраженный вкус этих добавок.

      В 100г продукта содержится:   

      жира-           35г

      белка-           2,6г

      углеводов-    5,9г

Энергетическая ценность 365ккал

 Хранение: при температуре от 0 до 10°С 30 суток;

                    при температуре от 10 до 14°С 20 суток;

                    при температуре от 14 до 18°С 7 суток.   

