  Сыр «Адыгейский»

Сыр «Адыгейский»  вырабатывается из сырной массы, полученной в результате подачи молочной сыворотки в горячее пастеризованное  молоко. Сырную массу выкладывают в специальные корзинки, где происходит самопрессование и приобретение формы. 

Этот сыр является национальным продуктом адыгейцев, населяющих юго-западные районы Северного Кавказа.

Сыр «Адыгейский» имеет нежную, в меру плотную консистенцию с низким содержанием соли, содержит 45% жира в сухом веществе.

Сыр «Десертный»

Сыр «Десертный» – это великолепный десерт для всей семьи. 

Сыр «Десертный» вырабатывают из творога с добавлением  сливочного масла, сливок, обезжиренного молока, сахара, желатина, лимонной кислоты, соли и мака.

Сыр «Десертный» имеет чистый  кисломолочный сладковатый вкус, в меру плотную, нежную консистенцию. По всей массе сыра равномерно распределены семена мака и кусочки  разноцветного желе, содержит 7% жира.

